
ENTRANTES

Carpaccio de presa ibérica, helado de mostaza inglesa, salsa de naranja y teriyaki

Canelón de rabo de toro gratinado, reducción de vino tinto y foie

PRINCIPALES
Lomo de pez limón soasado, holandesa templada de cítricos, polvo de cúrcuma y algas

Medallón de solomillo a la llama, lingote de patata y crema de colmenillas

POSTRE  
Chocolate 80%, compota de pera Williams y Habatonka

Bombón de frutos rojos y chocolate blanco efervescente

Trufa picante de chocolate y brandy

DETALLE

Precio 55€ por persona (IVA incluido, primer servicio 
de pan incluido). Bebidas no incluidas.
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