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Restaurante Submarino

MenU degustacion Cena 50€
Tasting Menu dinner

Aperitivo de la Casa
Homemade Aperitive

Ensalada de pescados de roca en escabeche de frutos rojos, remolacha y cebolletas encurtidas
Rock fish salad with pickled red fruits, beets and shallots

Pulpo asado con arena de pimentén y parmentiere de patata
Roasted octopus with paprika sand and potato parmentier

Huevo cocido a baja temperatura con boletus, crema de celery y un toque de trufa
Low boiled egg with boletus and celery cream and a truffle puree

Lubina asada con espuma de erizos y carpaccio vegetal
Sea bass with sea urchin sauce and vegetable carpaccio

Solomillo de ternera con foie y carbén vegetal de mandioca
Fillet of beef with foie and vegetable carbon yuca

Infusién de frutos rojos en copa
Infusion of red fruits

Cucurucho “roto” de limén (crema y merengue de limén con barquillo y caviar citrico)
“Broken” cone with a lemon merengue and citric cavier

Café o infusién
Coffee or tea

SOLO SERVICIO DE CENAS- Only for dinner

Precio por persona con IVA incluido Price per person with VAT included
Primer servicio de Pan incluido- First service of Bread included
Bebidas no incluidas- Drinks not included

Si padece algun tipo de alergia o intolerancia alimenticia no dude en consultarnos
If you have any type of allergy or food intolerance, please do not hesitate to contact us



